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Součástí každého menu je voda, čaj a mléko. Mléko je alergen 7.
Doba spotřeby: oběd je určen k okamžité spotřebě.
OA = obsahuje alergeny. 



Pondělí	Polévka:	 kmínová s kapáním. OA: 1, 3, 7, 9.
18. 05. 	Hl. chod 1(3): pečený vepřový krk, zelí, bramborový knedlík, fresh bar.
                                                OA: 1, 3, 10, 12. D.
Hl. chod 2(4): tuňákový salát s jogurtovou zálivkou, fresh bar. OA: 1, 4, 7.


Úterý		Polévka:	 z kostí s nudlemi. OA: 1, 9.
19. 05. 	Hl. chod 1(3): drůbeží nudličky na kari, rýže, salát.  OA: 6. D.
Hl. chod 2(4): krupicová kaše s máslem a kakaem, fresh bar. OA: 1, 7.
 		.


Středa	Polévka:          kulajda (brambory, kopr, vejce). OA: 1, 3, 7, 9.	
20. 05.  	Hl. chod 1(3): katův šleh (vepřové maso, paprika, cibule), opékané
                                                brambory, tatarka, fresh bar. OA: 1, 6, 10, 12. D.         
Hl. chod 2(4): francouzské brambory, fresh bar. OA: 3, 7, 10. 



Čtvrtek	Polévka: 	 gulášová. OA: 1, 9.
21. 05. 	Hl. chod 1(3): zapékané flíčky s uzeninou, fresh bar. OA: 1, 3, 7. D.
Hl. chod 2(4): žampiónové kari (žampióny, cibule, smetana, kari), špecle, 
 fresh bar. OA: 1, 7.

 

Pátek   	Polévka: 	 špenátová.  OA: 1, 3, 7, 9. 
22. 05. 	Hl. chod 1(3): kuřecí přírodní řízek, bramborová kaše, fresh bar.
                                                OA: 1, 7, 12. D.
Hl. chod 2(4):	 špagety s boloňskou omáčkou sypané sýrem, fresh bar.  
 OA: 1, 7.	
		


					Změna jídelníčku vyhrazena. 
	Personál školní jídelny Vám přeje dobrou chuť!!


Alergeny: 1 – lepek (pšenice = p, žito = ž, ječmen = j, oves = o, 2 – korýši, 3 – vejce, 4 – ryby, 5 – arašídy, 6 – sója + sójové boby, 7 – mléko, 8 – ořechy, 9 – celer, 10 – hořčice, 11 – sezam, 12 – siřičitany, 13 – vlčí bob, 14 – měkkýši

